
	
 

Specialità autunnali / Herbstspezialitäten  
 
Antipasti / Vorspeisen 
 
Crema di Zucca con panna acida       CHF     13.00 
(Kürbiscremesuppe mit Sauerrahm) 
 
Flan di zucca con fonduta di Parmigiano e crumble di amaretti   CHF     19.00 
(kürbissoufflé mit parmesan-creme und amaretti splitter) 

 
 

Pasta Fatta in Casa & Risotto / Hausgemachte Teigwaren 
 
Casarecci con zucchine funghi porcini zafferano e panna    CHF    27.00 
((spiralen-Teigwaren mit Zucchetti, Steinpilzen, Safran und Rahm) 

 
Tagliatelle di Castagne con Ragù di cinghiale      CHF    28.00 
(Kastaniennudeln mit Wildschweinragout) 

 
Tortelli ai Funghi Porcini e Castagne con crema di Parmigiano   CHF   28.50 
Pomodorini e Rucola 
(Gefüllte Teigwaren mit Steinpilzen und Kastanien an Parmesan-Creme, Cherry Tomaten und Rucola) 

 
Risotto alla zucca con Speck Crocante      CHF   26.50 
(kürbis-risotto mit knusprigem Speck) 
 

 
Carne / Fleisch 
 
Entrecôte alla Griglia (180Gr.) con Funghi porcini     CHF   46.00  
(Entrecôte vom Grill mit Steinpilzen und Beilage) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

„Lieber Gast, gerne informieren wir sie auf Anfrage über Zutaten in unseren gerichten,  
die allergien oder intoleranzen auslösen können.“ 

 



	
Antipasti / Vorspeisen 
 
Bruschette (3 stücke)         CHF   12.00 
(tomaten, knoblauch, Basilikum, oregano und olivenöl) 
 
Tartar di Manzo       Vorspeise   80G CHF  21.00 
(Rindstatar)        Hauptgang 160G CHF  30.00 
 
Tagliere Nostrano della casa (für 2 Personen)     CHF  28.00 
(Coppa, salami. Rohschinken, bresaola, käse, Antipasti und focaccia genovese) 

 
Insalate / Salate  
 
Insalata Verde          CHF    9.50 
 
Insalata Mista          CHF  11.00 
 
Pasta Fatta in Casa & Risotto / Hausgemachte Teigwaren 
 
Gnocchetti Punto 9         CHF  24.50 
(Gnocchi aus Weissmehl, Bergkäse, Kartoffel & Salbeibutter) 
 
Pizzoccheri alla Valtellinese          CHF  25.00 
(Buchweizen-Teigwaren, Bergkäse, Kartoffel, Wirsing & Salbeibutter) 
 
Spaghetti alla Carbonara        CHF  24.00 
(Parmesan, Speck und Eier) 
 
Ravioli di Ricotta e Spinaci         CHF  26.00 
(ravioli mit Ricotta und Spinat) 
 
Ravioli del plin ripieni di manzo al burro e salvia     CHF  27.00 
(Ravioli gefüllt mit Rindfleisch an salbei-butter) 
 
Pansotti con Salsa di Noci        CHF  27.00 
(Gefüllte Teigtaschen mit Hackfleisch und Mangold an einer Walnuss-Sauce) 
 
Tris di Ravioli / Drei verschiedene Ravioli      CHF  29.50 
(Ricotta und Spinat, pansotti und Trüffel)  
 
tagliolini al tartufo nero fresco       CHF  28.00 
(Feine Nudeln mit frischem schwarzen trüffeln) 
 
Ravioli al Tartufo          CHF  28.00 
(Trüffel-Ravioli) 



	
Carne / Fleisch 
 
Scaloppine di Vitello al Limone con Contorno      CHF  38.50 
(Kalbsschnitzel an Zitronensauce und Beilage)  

 
Saltimbocca alla romana con Risotto        CHF  39.50 
(Kalbsschnitzel mit rohschinken und salbei dazu risotto) 

 
Ossobuco di vitello alla Milanese con contorno     CHF  44.00 
(Kalbshaxen mit bEilage) 

 
 

Contorni (un Contorno compreso / Beilage) 
tagliatelle, Risotto, Patate saltate o Verdura      CHF   8.00  
(Nudeln, Risotto, Polenta, Bratkartoffeln oder grillGemüse) 

 
 

Dolci / Dessert  
 
Dai – Dai           CHF   8.50 
(Glace Pralinen) 

 
Panna cotta con crema ai frutti di bosco      CHF 11.00 
(Panna cotta mit waldbeersauce) 

 
Tiramisù          CHF  12.50 
 
Cassata siciliana         CHF  10.50 
 
Tortino al Cioccolato con gelato alla vaniglia     CHF  13.00 
(warmes schokoküchlein mit Vanilleeis) 
 
affogato al CaffÈ          CHF   9.50 
 
Zitronen sorbet oder Glace (1 Kugel)       CHF   4.80 
 
 
 
 
Dichiarazione di Carne: Fleischdeklaration 
Maiale: Italia, Svizzera 
Manzo: Svizzera 
Vitello: Svizzera 
Focaccia Italia, Brot Svizzera 


